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Descripcidn

El HI84532U-01 es un mini titulador automatico simple, rapido y preciso, disefiado para la determinacién del pHy la
acidez titulable en jugo de fruta.

Este mini titulador utiliza un método preprogramado optimizado y un electrodo de pH de vidrio para brindar una
determinacién altamente precisa del pH y la acidez titulable para el mejor andlisis de frutas.

e Kit completo para acidez titulable en zumos de frutas.
¢ La dosificacién dindmica hace que las pruebas sean mds rapidas y precisas.
¢ |deal para bodegas pequefas y medianas y aficionados avanzados.

La acidez titulable de los jugos de frutas es un pardmetro importante para determinar la madurez de la fruta y el sabor
acido de las frutas citricas. La madurez de la fruta es uno de los factores mas importantes para determinar qué tan bien
se almacenara la fruta y qué sabor tendra. Para algunas frutas, existen estandares de calidad gubernamentales (basados
en la acidez titulable o la relacién de sélidos solubles totales (°Brix) a acidez titulable) para proteger a los consumidores.
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La fruta inmadura normalmente tendrd una relacién azlcar-acido baja en comparacién con la fruta madura que tendra
una relacién azlcar-acido alta.

El HI84532U-01 mide la concentracidn de iones de hidrégeno titulables contenidos en muestras de jugo de fruta mediante
neutralizacién con una solucién de base fuerte a un pH fijo. Este valor incluye todas las sustancias de naturaleza acida en
el jugo de fruta, incluidos iones de hidrégeno libres, acidos organicos y sales acidas. La acidez titulable de la fruta se
expresa como g/100 mL del 4cido predominante. Los &cidos predominantes en la fruta dependen del tipo de fruta que se
esté probando e incluyen 4cido citrico, acido tartarico y acido malico.

Frutas, Jugos

Acidez titulable (g/100 mL) Acido predominante

manzana, pera 0,36-0,80 Acido malico

Aréndano 1.6-3.6 Acido citrico

Pomelo 1.2-2.0 Acido citrico

Limén 4-6.2 Acido citrico

mango 0,34-0,84 Acido citrico

Naranja 0,8-1,4 Acido citrico

Melocotdn, nectarina, cereza dulce 0,24-0,94 Acido citrico

Pifia 0,7-1,6 Acido citrico

Ciruela, cereza acida 0,94-1,64 Acido malico

Fresa 0,6-1,1 Acido citrico

Uva de mesa 0,4-0,9 Acido tartarico

Tomate 0,34-1,00 Acido citrico

Nombre de la especificacion Detalle

sku HI84532U-01

Rango Rango bajo: g/100 mL como &cido citrico: 0,10 a 2,00 % CA; g/100 mL como &cido tartérico: 0,11 a 2,35 % TA; g/100 mL como acido mélico: 0,10 a
2,09 % MA
Rango alto: g/100 mL como &cido citrico: 1,00 a 10,00 % CA; g/100 mL como &cido tartarico: 1,17 a 11,72 % TA; g/100 mL como acido mélico: 1,05
210,47 % MA

Resolucion 0,01%

Precision (@252C/77°F)
Volumen de muestra

Métodos

Principio

Velocidad de la bomba
Velocidad de agitacion

Rango de pH

Resolucion de pH

Precision del pH (@252C/779F)
Calibracion de pH
Compensacion de temperatura
Rango mV

Resolucién mv

Precision de mV (@252C/779F)
Rango de temperatura
Resolucion de temperatura

Precision de temperatura
(@252C/77¢9F)

Registro de datos
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+0,02 % 0 3 % de la lectura CA, lo que sea mayor
5ml

titulacion &cido-base

Titulacién de punto final: pH 8,1

10 ml/min

600 rpm

-2,0 2 16,0 pH; -2,00 a 16,00 pH

0,1 pH /0,01 pH

+0,01 pH

Calibracién de uno, dos o tres puntos, cuatro tampones disponibles (4.01, 7.01, 8.20, 10.01)
manual o automatico

-2000,0 a 2000,0 mV

0,1 mv

+1,0 mvV

-20,0 2 120,0 °C; -4,0 a 248,0 °F; 253,22 393,2K
0,1°C;0,1°F;0,1K

+0,4 °C; £0,8 °F; £0,4 K

hasta 400 (200 titulaciones, 200 lecturas de pH/mV)
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Nombre de la especificacion
Electrodo

Sonda de temperatura
Ambiente

Fuente de alimentacién
Dimensiones

Peso

Informacion de pedidos

Garantia

Accesorios

No Especifica

Como pedir
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Detalle

Cuerpo de vidrio HI1131B, rellenable, con conector BNC y cable de 1 m (3,3') (incluido)
Sonda de temperatura de acero inoxidable HI7662-T con cable de 1 m (3,3') (incluido)
0a 50 °C (32 a 122 °F); HR méaxima del 95 % sin condensacién

Adaptador de 12 VCC (incluido)

235 x 200 x 150 mm (9,2 x 7,9 x 5,9")

1,9 kilogramos (67,0 onzas)

HI84532 se suministra con electrodo de pH HI1131B, titulante de rango bajo HI84532-50 (100 mL), titulante de rango alto HI84532-51 (100 mL),
estandar de calibracién HI84532-55 (100 mL), sonda de temperatura HI7662-T, solucién de llenado de electrodo HI7082 (30 mL), vasos de
precipitados de 100 mL (2), vaso de precipitados de 20 mL, juego de tubos (tubo de aspiracién con tapa de botella de titulante y tubo dispensador
con punta), vélvula de bomba dosificadora, jeringa de 5 mL, pipeta de pldstico de 1 mL, barra agitadora, adaptador de corriente, manual de
instrucciones y certificado de calidad.

2 afios

El HI84532 se entrega junto al electrodo de pH HI1131B, titulante rango bajo HI84532-50 (100 mL), titulante rango alto
HI84532-51 (100 mL), estdndar de calibracién HI84532-55 (100 mL), sonda de temperatura HI7662-T, solucién de relleno
para electrodo HI7082 (30 mL), beakers 100 mL (2), beaker 20 mL, set de tubos (tubo de aspiracién con tapa para botella
de titulante y tubo dispensador con punta), valvula de bomba dosificadora, jeringa de 5 mL, pipeta plastica de 1 mL, barra
agitadora, adaptador de energia, manual de instrucciones y certificado de calidad.

Ventajas

Electrodo de pH de doble unién

El HI84532U-01 se suministra con el electrodo de pH combinado de unién doble rellenable HI1131B. Por disefio, el
HI1131B tiene una punta esférica para su uso en soluciones acuosas o liquidas. Este electrodo versatil proporciona una
amplia superficie de contacto con una muestra y es ideal para mediciones directas o titulaciones en la industria de las

bebidas.

Calibracion de pH personalizada

Segln AOAC International, el punto final de titulacién para productos de frutas es pH 8,1. El HI84532U-01 utiliza un punto
de calibracién personalizado de pH 8,20. Los puntos de calibracién preprogramados de pH 4,01 y pH 8,20 permiten
calibrar el medidor que delimita las lecturas de pH.

Buenas practicas de laboratorio

El HI84532U-01 ofrece informacién GLP completa, que incluye la fecha y la hora de la Ultima calibracién del electrodo de
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pH y de la bomba dosificadora. El seguimiento de las calibraciones es fundamental para tener confianza en los resultados
obtenidos de las titulaciones. Los datos GLP se almacenan junto con las lecturas registradas.

Bomba dosificadora accionada por piston

El corazén del HI84532U-01 es la bomba de bureta accionada por pistén. Este tipo de sistema de dosificacién utiliza un
motor en el que cada dosis se controla con mucha precisidn y el volumen dispensado se determina con exactitud. Este
titulante se dosifica dindmicamente, donde el titulante se administra en dosis mdas grandes al comienzo de la titulacién y
dosis mas pequenas cerca del punto final. Con dosis mas grandes al comienzo de la titulacién, la velocidad de la titulacién
aumenta, donde las dosis mas pequefas cerca del punto final permiten mas tiempo para que el titulante y el analito
reaccionen. Las dosis mas pequefias también evitan la titulacién excesiva de una muestra y una determinacién mas
precisa del volumen de titulante utilizado.

Agitador automatico

El agitador incorporado se mantiene automaticamente a una velocidad de 600 rpm, independientemente de la viscosidad
de la solucidn que se esta titulando.

Funciones en pantalla

(]

Interfaz facil de usar

El HI84532U-01 tiene un disefio de usuario intuitivo con teclas claramente definidas y una pantalla grande que facilita la
navegacion. El medidor tiene un modo tutorial integrado que, cuando esta habilitado, guiara al usuario paso a paso a
través del proceso de titulacién. Siempre hay disponible una tecla de AYUDA dedicada para permitir el acceso a
informacién especifica del contenido durante la calibracién y la titulacién.

]

Advertencias sobre el procedimiento

Se advierte a los usuarios si se produce un error en los procedimientos, como por ejemplo si la titulacién excedid el
volumen maximo de titulante.
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Modo grafico

Este mini titulador muestra datos detallados durante la titulacién, incluido un grafico en tiempo real de la curva de
titulacion.

(]

Inicio de sesidn bajo demanda

El HI84532U-01 permite el registro de datos de hasta 400 muestras: 200 resultados de titulacién y 200 lecturas de pH/mV.
Los datos se pueden almacenar y exportar a una unidad USB o a un PC mediante la conexién USB.

]

Medidor de pH/mV

Ademas de ser un titulador automatico, el HI84532U-01 también se puede utilizar como medidor de pH/mV. Como
medidor de pH, tiene muchas caracteristicas de un medidor de sobremesa de nivel profesional, incluida la calibracién
automatica de hasta tres puntos con cuatro soluciones tampdn disponibles, una resolucién de pH de 0,01, una precisién
de +£0,01 pH, compensacién automatica de temperatura y datos GLP completos.

(=]

Control de calidad CAL™

La precision siempre esta garantizada con la funcién exclusiva CAL Check ™ de Hanna , que analiza la respuesta del
electrodo durante el proceso de calibracién. Segun la respuesta del electrodo en el tampén, se muestran indicadores en la
pantalla para alertar al usuario de posibles problemas durante la calibracién. Estos indicadores incluyen tampdn
contaminado, electrodo sucio o roto y estado general de la sonda. La funcién CAL Check ™ no solo garantiza una lectura
precisa del pH cuando se utiliza el HI84532U-01 como medidor de pH, sino también una titulacidn precisa, ya que el punto
final de una titulacién de acidez titulable se determina mediante un valor de pH establecido.

Video

No Especifica

Hanna Instruments SAS 5
www.hannacolombia.com



